
 

REGULAMIN KONKURSU 
NA POTRAWĘ PROMUJĄCĄ LOKALNE PRODUKTY EKOLOGICZNE 

Organizator konkursu 

1. Organizatorem konkursu jest Burmistrz Sędziszowa. 

2. Konkurs jest organizowany w ramach projektu pn. „Promocja lokalnych produktów 

ekologicznych w ramach VIII Festiwalu Ludowego – Sędziszów 2014”  współfinansowanego 

w ramach Osi „LEADER” Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2007 – 2013, 

Działanie „Wdrażanie Lokalnych Strategii Rozwoju” z zakresu Małych Projektów przy 

wsparciu finansowym gminy Sędziszów. 

3. Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 29 czerwca 2014 roku na  Bazie Turystyczno - 

Kulturalno - Rekreacyjnej w Sędziszowie przy ul. Sportowej 5, w czasie trwania imprezy 

objętej projektem. 

Cel konkursu. 

4. Celem konkursu jest: 

1/ zgromadzenie i identyfikacja wiedzy o potrawach regionalnych wytwarzanych  

z produktów ekologicznych, 

2/ promowanie wykorzystania zasobów lokalnej tradycyjnej żywności , 

3/ identyfikacja regionalnego dziedzictwa kulinarnego które może służyć do budowy 

produktu turystycznego i marki regionu, 

4/ promowanie zdrowej żywności jako element pozyskiwania dochodów. 

Zasady uczestnictwa . 

       5. W konkursie mogą wziąć udział  Koła  Gospodyń Wiejskich z terenu powiatu jędrzejowskiego, 

które złożą akces uczestnictwa poprzez wypełnienie karty zgłoszenia i przesłanie jej do Urzędu 

Miejskiego w Sędziszowie w terminie do dnia 04 czerwca 2014 r. Karta zgłoszeniowa jest dostępna na 

stronie internetowej Urzędu lub w formie papierowej do odbioru z Urzędu pokój Nr 1. 

       6. Każde Koło może  max. zgłosić jedną potrawę którą zaprezentuje  podczas trwania imprezy  

wymienionej w pkt. 2 i 3 niniejszego regulaminu. W zgłoszeniu należy podać opis potrawy w tym  

z jakich produktów jest wytworzona. 

Zasady konkursu. 

       7. Przedmiotem konkursu jest potrawa regionalna przygotowana: 

- z naturalnych produktów ogólnie dostępnych i pochodzących z naszego obszaru geograficznego 

- charakteryzująca się cechami wynikającymi  z warunków glebowych i klimatycznych   

- wytworzona tradycyjnymi metodami  bez używania konserwantów 

- wywodząca się z tradycji i zwyczajów oraz  znana w okolicy  powiatu jędrzejowskiego 



 

      8. Konkurs jest jednoetapowy. 

      9. Organizator dla potrzebę przeprowadzenia konkursu zakupi i przekaże produkty dla wszystkich 

uczestników po 300 zł. 

     10. Niezbędny sprzęt oraz naczynia do przygotowania i prezentacji dań uczestnik Konkursu 

zapewnia sobie sam.  

     11. Organizator zapewnia do degustacji  naczynia jednorazowe i sztućce. 

Komisja konkursowa. 

      12. Ocenę i wybór zwycięzców przeprowadzi komisja konkursowa. 

      13. W skład komisji oceniającej wchodzą przedstawiciele lokalnych władz samorządowych, 

przedstawiciele organizatora oraz goście z zewnątrz. 

Kryteria ceny 

      14. Ocenie podlegać będą : 

- smak potrawy                                                               _            ( w skali 1-10 punktów) 

- regionalność i naturalność składników                    _            ( w skali 1-10 punktów) 

- podanie potrawy -  dekoracja                                    _            ( w skali 1 – 5 punktów) 

Każdy z członków komisji konkursowej ocenia każdą potrawę indywidualnie według punktacji  

z pkt.  

15. Suma punktów wynikająca z indywidualnych ocen zostanie podzielona przez liczbę członków 

komisji którzy dokonywali oceny. Zwycięzcami zostaną te potrawy które uzyskają matematycznie 

najwyższą  średnią. 

      16.Decyzja komisji jest ostateczna. 

      17.Laureatom wręczone zostaną : dyplom i puchar 

      18.Sprawy nieuregulowane rozstrzyga organizator. 


